
Gratin de noix de Saint-Jacques aux
petits légumes, crème à l’orange de
Sicile et fève tonka

Sautées à l’ail et persil, flambées au
noilly et légèrement crémées

CUISSES DE GRENOUILLES 39.-

LE FOIE GRAS DU CHEF
Bûchette de foie gras mi-cuit au 
chocolat noir, graines torréfiées et
 toasts de pain frais

ENTRECÔTE DE CHEVREUIL
Pour en profiter une dernière fois, le
meilleur du gibier sur une sauce au
poivre de kompot

Notre Carte

« L’astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du Label "Fait Maison"
site: https://labelfaitmaison.ch/

Plat contenant du gluten!

Merci d'informer notre personnel en cas d'allergies

TVA 7.7% & service inclus 

23.-

NOIX DE SAINT-JACQUES 39.-

Emincé de ris de veau sauté minute et
sauce morilles crémeuse dans un
feuilleté maison

FEUILLETÉ DE RIS DE
VEAU ET MORILLES

21.-

Gratinés au gros sel, saladine & toas﻿ts
OS À MOELLE 17.-

Les Entrées

Salade de rampon de la région,
betteraves rouges, lardons, oeuf cuit dûr
et croûtons maison

TARTARE DE SAUMON ET
CREVETTES GRILLÉES
Une entrée légère agrémentée d’
échalottes, citron et d’une crème au
pesto de fines herbes maison

LA DOUCETTE D’OPPENS

19.-

14.-

Gratin de noix de Saint-Jacques aux
petits légumes, crème à l’orange de
Sicile et fève tonka

NOIX DE SAINT-JACQUES 22.-

Tendre filet rôti et servi rosé sur un jus
réduit à la raisinée du village

FILET DE CANETTE

47.-

37.-

Perches du Lötschberg rôties au
beurre, crème citronnée à l’échalotte

FILETS DE PERCHES LOË 44.-

Les Plats

CHÂTEAUBRIAND DE FILET DE BOEUF DU PAYS
dès 2 personnes, env .220g./pers

Filet de boeuf rôti entier, servi sur plat avec
sa sauce crémeuse aux morilles

47.- .

FILET DE BOEUF GRILLÉ
Pavé de filet de boeuf, 200g, servi avec
une sauce crémeuse aux morilles

45.-

https://labelfaitmaison.ch/


Galette de lentilles du village maison, bun maison aux deux sésames
et fruits séchés, oignons confits, rampon d’Oppens à l’huile de truffes,
betterave et fromage à raclette

40.-LE TAQUET ORIGINAL
Entrecôte de cheval 400gr avec sauce maison, frites et salade mêlée

ENTRECÔTE DE BŒUF RASSIE SUR OS

200gr 43.- / 300gr 50.- / 400gr 57.- / 500gr  64.-

« L’astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du Label "Fait Maison"
site: https://labelfaitmaison.ch/

Plat contenant du gluten!

Merci d'informer notre personnel en cas d'allergies

Puis Chf 6.- par 100gr supplémentaire

SAUCES À CHOIX, INCLUSES:
Beurre café de paris, beurre à l'ail des ours ou sauce maison

LA FONDUE VIGNERONNE

La spécialité de la maison:  viande de boeuf et de cheval à cuire vous-même
dans un bouillon maison au vin rouge, servie avec 3 sauces mayonnaises*
maison, pommes frites et salade 

Aussi disponible avec de la viande de cerf et de lièvre

LE ROSSINI
Steak haché de boeuf, bun maison aux deux sésames et fruits
séchés, foie gras mi-cuit maison, oignons confits, rampon d’Oppens
à l’huile de truffes et jambon cru

Les Viandes

Les Burgers

TVA 7.7% & service inclus 

Gratin dauphinois, spätzli maison ou frites fraîches et légumes de saison

Les Garnitures

38.-

Peuvent être demandés avec du pain sans gluten

45.-

300g./pers

Minimum 2 pers.

32.-
LE VÉGÉTARIEN

https://labelfaitmaison.ch/

